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;Queé es
Vitina Betun SRV?

Base especializada para la elaboracién de
betln para relleno y cobertura de pasteles
ambiente, crema para milhojas y para deco-
racién de cupcakes, entre otros

Beneficios/delusar 4
Vitina|Betian







Procedimiento:

Pesar correctamente los ingredientes

Disolver el café instantdneo en el agua tibia y dejar repo-
sar por 5 minutos

Colocar en la batidora Vitina Betin SRV y cremar por 5
minutos a velocidad media, durante este tiempo hay que
hacer limpieza de tazén

Agregar azlcar glas y mezclar en primera velocidad por
1 minuto y luego agregar el café diluido y cremar por 5
minutos més a velocidad media.

Sacar del tazén y utilizar para decoracién de Cupcakes,
pasteles de mocca, etc.

Tiempo 18 minutos aproximadamente

Tips:

Se quieres mas color en tu betin puedes aplicarle 1/2 onza
de cocoa negra, amarga a esta receta.

Puedes agregarle 1 onza de licor de Kahlia para intensifi-
car mas el sabor a café

Betin de Café

Ingredientes Cantidad
Azlcar glas 1 libra 4 onzas
Vitina Betin SRV 1 libra
Café instanténeo 1 onza
Agua tibia 2 onzas

Utensilios

Pesa

Raspador

Espatula de goma

Juego de Bowls

Cuchara
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Betin;delChocolate

Procedimiento:
Betin de Chocolate 1. Pesar correctamente los ingredientes.
Ingredientes Cantidad 2. Tamizar la cocoa con el azicar glas.
Azicar glas triple "A" T 3. Colocar en la batidora Vitina Betin SRV y cremar por

Viting Betdn SRV 1 libras 7 minutos a velocidad media, durante este tiempo hay

que hacer limpieza de tazén.

Cocoa amarga negra 1 onza .

4. Poner a derretir el chocolate cobertura
Chocolate cobertura 8 onzas e o~ o

en “"Bano Maria”.
5. Agregar azicar glas y cocoa a la Vitina y mezclar
Utensilios en primera velocidad por 1 minuto y luego agregar

Pesa el chocolate derretido y cremar por 5 minutos mas
Raspador en segunda velocidad.
Espatula de goma 6. Sacar del tazén y utilizar para decoracién de Cupcakes,

pasteles de chocolate, etc.

Juego de Bowls

Tips:

1. Es necesario cerciorarse que el Chocolate cobertura
sea amargo y no contenga leche.

2. Siquiere darle més sabor a chocolate puede aumentar
3 onzas mds de chocolate a esta receta.



-Betun de.Queso Crema

» Queso Crema 1. Pesar correctamente lo:
| Cantidad | 2. atid




-
| cantidad | 2. Colt?car en la bat







